CRIKVENICA

RESTORAN - RESTAURANT “AMOR"
* Carpaccio od marinirane tune/Marmated tuna
carpacco/Marinserter Thunfischcarpoccio
« Njoki sa tunom = Njoki sa sipom na ipoarke/Gnacohi
with tuna - Gnocchil with cuttlefish/
Gnocchi mit Thunfisch - Gracchi mit Tintenfisch aul
einheimische Art
* Tuna na mornarski s palentom/Tuna navy style with
polenta/Thunfisch nach Seemans-Art mit Polamta
* Semifreddo od badema/Almond
semifreddo/Sem)freddo aus Mandeln

RESTORAN - RESTAURANT “BODULKA"
* Slane sardele na postelpcl odrukole/Salty sardines on
bed of rocket/Gesalzte Sardellen auf Rucolabett

» Zeleni rezanci sa tunom | povrcem/Geeen noodies with tuna
and vegetab ley/Geline Nudelin mit Thunfisch wund Gemiise

» File plave ribe na podias od sotranih tikvica/Oily Figh Nillet
on zucchini/Fettlisch Filet mit sottierter ZucchiniBbedage

» Domada itrudia sa jabukama/Homemade apple strudel

[Hausgemachter Aplelstrodel

KONOBA - TAVERNE "KAROCA™
* Tartar od tune, sezama | avokada/Tartar with tuma,
sesame and avocado/Thuntisch-Tartar mit Sesam und
Avocado
* Mariniran! Incuni pr2em u sezamu/Anchovies marinace
fried in sesame/Marinierte Sardellen frittiert in Sezam
» Kockice zistorepe tune u papru ss tikvicama, leio
krumpirom | rikolom/Tuna cubbes in papper with
zucehini, potatoes and rocket/Golkdficas Thunwiitlel im
Plaffer mit gekochten Zucchin, Kartoffeln und Rucclasalat
¢ Desert "Karoca"/ Dessert "Karoca”/Dessert "Karoca™

RESTORAN - RESTAURANT “MENDULA™
» Ritslja krem juba/Fish cfeam soup/Fischeramesuppe
* Plavei mjaiani tanjur/Bilue mixed plate/
Eino blaw gemischie Platte
* Crikvenitke palatinke /Crikvenica pancakes/
Crikvenica Ptannkuchen

HOTEL OMORIKA - JADRAN D.D
* Marinwani file skuto/Fish marinade fillet from
mackerel /Marinierter Makrele Filet
* Pliukanci sa tunom | mazzarellom/Pljukanci with tuna
and mazzarella/Plukanci (Teigwaren) mit Thuafiseh und
Mozzarella
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1 RESTORAN - RESTAURANT “DOMINO* -

+ Carpacclo od induna ha pastelfici od ksnate salate sa
kromom od bijelog aceta/Carpaccio of anchovy on a
plain of salad with a cream of white vinegar/Sardellen
Corpaccio im Salatbett mit weissem Accetto
* Surlice w umaky od tune | slanih induna/Surlice « pasta
" tuna sauce and salty anchovies/Surfice « Pasta mit
Thunfisch und gedaizten Sardellen Sauce
* Steak od tune po boru gosta (salsa, grill il zapedent)
/Tuna steak at the guest’s choice (salsa, orill or
Daked)/Thunfschsteak nach Auswal des Besuchers
(Salsa, gegrilit oder gobacken)

*» Semifredo sa bademima | divijm

- dparogama/Semifreddo with almonds and wild
ssparagus)/Mandein und Wildsparge! Semifreddo

sy,

JADRANOVO
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{ RESTORAN « RESTAURANT *FERAL"
* Salata od tune/Tuna salad/ Thuntischsalat
« Riblja juha/Fish soup/Fischsuppe
¢ Tuna na 2aru 5a slanim krumpirom/Tuna with salty
potatoes/Gegriiites Thuntisch mit Salzkartoffein
* Palolinke sa sladoledom | borovnicama/Pancakes with
ice cream and bluebesrios/Plannkuchen mit Eis urnd
Blauberren

Cesta plave ribe
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Fettfisch-Route

I XONOBA « TAVERNE "BRKO & BRKO"
* Sawr od srdele/Sardine's saur/Sardellen Saur
* Nicoise salata s tunoen/Nicoise tuna salad/Nicoise
Thuntischsalat
* Panacota od Sumskog voda/Pamnna cotta with wood
berrios/Panaccota mit Waldbooren

MIRESTORAN - RESTAURANT "KANTUNIC
* Marinada od playe ribe | povréa/Oily fish and
vegetables marinacse/Marinierter Fottfisch mit Gomdise
» Frigane sardelbice sa Cedmpakom umotane u ipagete na
rigi/Fried sardines with garlic in spaghetti on
rocket/Frittisrte Sardellen mit Knoblauch, gewickelt in
Spagetti und Rucola
+ Brudet od skuie, muzgaven | krumpira/Stew of
mackerel, squid and potatoes/Fischbrihe mit Makrelen,
Tintentisch und Kartoffeln
« Skatkl trig "Kamtunil"/Sweet Tris "Kantunic" /SGsseor
Trie “Kantunst™

I HOTEL SLAVEN ~ "ROKAN"
* Marinsrani flile od skute/Fish marinade fillet from
mackerel/Marinierter Makrele Filet
* Qdrezak tune s ara, daimatinska garmitura, slotena
salata/Grilled tuna steak with dalmation vegetables,
Salad/Thunfischsteak mit gegrilitem dalmatischem
Gemiise, Salat
» Voim kup “Rokan”/Fruit cup "Rokan™/Frochtsbechar
"Rokan"




