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19.9.- 19.10.2025.

Crikvenica / Dramalj / Jadranovo / Selce
RIVIJERA CRIKVENICA

26.9.  |  Restoran „Dida“  |  Crikvenica

Ekskluzivna večera
- Mjesec plave ribe 2025.

Domaći kruh i maslinovo ulje

Kroket od začinskog bilja, marinirani inćun,
ketchup od paprika i jabuke

Duet od tune, umak holandez,
crumble od sardele, ukiseljena tikva

Fagottini sa sabljarkom,
dimljeni umak od školjki, motar

Skuša, krema od koromača,
umak od divljeg koromača, okruglica od palente

Tart od jabuke, umak od karamele
i riblje masti, parfe od cimeta

BU RN U M ROSÉ

OPOL STI NA

R&J SIVI  PI NOT

IVANČIĆ GRI FFI N DARK SI DE

GALIĆ GRAŠEVI NA KASNA BERBA

Glazba: Klapa „Nevera”

Cijena menija: 55,00 €
Cijena menija s vinskom pratnjom: 85,00 €
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19.9.- 19.10.2025.

Crikvenica / Dramalj / Jadranovo / Selce
RIVIJERA CRIKVENICA

3.10.  |  Restoran „Le Moon“ (Hotel „Esplanade“)  |  Crikvenica

Ekskluzivna večera
- Mjesec plave ribe 2025.

Glazba: Klapa „Kala”

Cijena menija s vinskom pratnjom: 65,00 €

Tartar od tune

Krem juha od skuše i koromača

Crni ravioli s dimljenim lososom

Tuna confit s kremom od
batata i pjenom od limete

Sorbet od limuna i maslinova ulja

PJ EN UŠAC SAN MARI NO (PAVLOM I R)

RUŽICA VI NODOLA (PAVLOM I R)

ŽLAHTI NA GRAN CRU (PAVLOM I R)  

M UŠKAT ŽUTI  (PAVLOM I R)
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19.9.- 19.10.2025.

Crikvenica / Dramalj / Jadranovo / Selce
RIVIJERA CRIKVENICA

10.10.  |  Restoran „Burin“  |  Crikvenica

Ekskluzivna večera
- Mjesec plave ribe 2025.

Glazba: Klapa „Nevera”

Cijena menija s vinskom pratnjom: 69,00 €

Skuša mousse 
PJ EN UŠAC KOPJAR BdB

Tartar plava riba
PRGI N DEBIT

Rupice
POŠI P SV.  IVAN

Rižoto srdela
TRAPAN U ROBOROS

Tuna pašticada
LEGOVI NA M ERLOT

Mak
JAGU N IĆ I KADOR
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19.9.- 19.10.2025.

Crikvenica / Dramalj / Jadranovo / Selce
RIVIJERA CRIKVENICA

17.10.  |  Restoran „Domino“  |  Dramalj

Ekskluzivna večera
- Mjesec plave ribe 2025.

Glazba: Mateo Žmak & Tea Bešić

Cijena menija: 50,00 €
Cijena menija s vinskom pratnjom: 75,00 €

Brusketa a la chef 

Fileti inćuna u tempuri

Lazanje na crikvenički

Tuna u panceti

Desert cannol s kremom
od pistacija

M UŠKAT KOZLOVIĆ

MORSKI PRŠUT, PAŠKA SKUTA, KREMA OD GRAŠKA, PREPEČENAC

PIRE OD BROKULE, KOKTEL UMAK

SLANI INĆUNI, RIKOLA, RIBLJI TEMELJAC

MEDITERANSKA SALSA, CRNE FRITE, RIMSKI NJOK

PLAVAC PLEN KOVIĆ

ROSE KRAUTHAKER

MALVAZIJA KOLARI KA

PJ EN UŠAC KOLARIĆ


