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Restoran Dida

&
Bistro Storja

Couvert

Marinada
slozenac od srdelice / biskvit paljenog patlidzana
/ majoneza od inéuna

Gran Village Zlahtina

Tuna canelon
rolica od tune / sorbeto od gaspacha
/ przena marinirana paprika / umak od grilanog krastavca

Pavlomir Zlahtina Grand Cru

Jaémik i lokarda
orsotto od algi / tartar od lokarde
/ krema od pecenog ¢esnjaka

Opg Plovanic¢ Belica Mi2

More & gorje
odrezak od gofa / stupana palenta
/ peceni ljesnjaci / Sumske gljive
Gran Village Sansigot

Tart od skute i tikve
parfe od buc¢inog ulja
/ umak od Zlahtine i meduna

Pavlomir Muskat zuti

CIJENA:

60,00 € (bez vinske pratnje)
90,00 € (s vinskom pratnjom)
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9. listopada 2026.

Restoran
Kantunicé

Pijat plave ribe
tartar od tune / slanii marinirani inéuni
/ dimljena srdela / pasteta od zelenih maslina

Fritule od srdele
aioli od pec¢enog ¢esnjaka / limun

RiZzoto od inéuna i komorac¢a
prah od crnih maslina / korica limuna

Odrezak jadranske tune
pire od blitve / hrskavi krumpir

Domace knedle sa sljivama
mrvice na maslacu / cimet

Cijena: b0 €
(uklju¢eno pic¢e dobrodoslice)

&, Rezervacije: +385 91576 6628
J' Mateo Zmak i Tea Besié
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16. listopada 2026.

Restoran Half 8

&

Tuna / cvjetaca
/ kokice od jema

Skombar / fazol
/ palenta / koromac

RiZzoto / dimljene sardela
/ buca/ celer

Osli¢ / dagnje
/ limun beurre blanc / koromac

Mandarina / badem / ¢okolada

Cijena s vinskom
pratnjom 90 €

. Rezervacije: +385 99 165 2669
+385 99165 2665
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